CD gi(?r?squltin Sécurité alimentaire :
J La tracabilité

< Compétences développées

e Compréhension et maitrise des risques liés & la tracabilité

< Contenu
e Origine
e Etiquetage
e Objectif : rappel et retrait de produit

e Tracabilité des denrées alimentaires par dates (DLC (Date
Limite de Consommation), DDM (Date de Durabilité
Minimale), fabrication, congélation, ...)

e Plats-témoin : comment, combien et quand prélever.

< Méthode pédagogique

Une pédagogie attractive centrée sur I'apprenant pour transformer
le savoir en compétences concretes.

e Base théorique sur support visuel structuré,

e [Exercices pratiques pour ancrer les connaissances,

e Stimulation de la réflexion collective via des discussions de
groupe et échange d'expérience.

< Evaluation

Un certificat de participation sera remis aprés la formation.
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